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＜葉楽の業務用アイスティーの入れ方＞
お湯出し＋水

水出し　※比較的ｸﾘｰﾑﾀﾞｳﾝ（濁り）が起こりにくいです

ｱｲｽﾃｨｰ用TBを1ﾘｯﾄﾙ容
器に対して1つ入れる。

沸騰したお湯を
約400cc入れ、ふたをし
て3～5分蒸らす。

水を約600cc入れる。 軽くｱｲｽﾃｨｰ容器を振っ
て、かる～く絞ってから
TBを取り出して
完成！

◆味の加減はお好みで調整して
ください。
◆抽出後、24時間以内に
使用することを推奨いたします。

常温で30分～
冷蔵庫で60分～
おいておく。

ｱｲｽﾃｨｰ用TBを1ﾘｯﾄﾙ容
器に対して1つ入れ、水を
約1ﾘｯﾄﾙ入れる。
（水道水でも可）

軽くｱｲｽﾃｨｰ容器を振っ
て、かる～く絞ってから
TBを取り出して
完成！

1TBで、
1㍑分

ふたを
するのが
ﾎﾟｲﾝﾄ！

1TBで、
1㍑分


